
Dolci



FOOD & LIFESTYLE



Nutella 
Cheese cake 
biscotti, philadelphia, 
panna, nutella, 
lamponi	
 

Tiramisù 
classico
mascarpone, 
savoiardi, caffè, cacao	

Crostatina 
panna 
cotta 
e mango
frolla al cacao,
panna cotta 
e purea di mango	

HOME MADE



Amazzonia
semifreddo al gin, 
fior di latte, 
crumble ai frutti rossi, 
mirtilli rossi

Sorbetto 
al limone	

Sorbetto 
al caffè	

Catalana	



Mascarpone
al cucchiaio	
mascarpone, uova,  
amaretto di Saronno e 
biscotto  

con cioccolato caldo 

con salsa di frutti di bosco 

Melone 	
Ananas  

FRUTTA





GELATO FIOR DI LATTE

Serviti in coppa di vetro	

1 • con amarene Fabbri 
	 e chicchi di caffè al cioccolato

2 • caramello salato “Arthemia” 
	 e arachide tostate

3 • variegato di pistacchio al sale 
	 dell’Himalaya, 	cioccolato 
	 croccante 
	 e scaglie di pistacchio

4 • polpa di mango e passion fruit

5 • crema di gianduia “Arthemia” 
	 e nocciole tostate Sc
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DESSERT
Profiterol 
classico bignè farci-
ti con crema alla vaniglia 
e cremosa copertura al 
cioccolato	

Souffle al 
cioccolato con 
cuore di cioccolato fuso		
	

Millefoglie
crema pasticcera,
cioccolato
e amarena	

Croccante  	
pistacchio 
semifreddo con crema 
al pistacchio, 
cuore al pistacchio 
e granella di mandorle-
caramellizzate 



Semifreddo 
Vecchio Amaro 
del Capo
una deliziosa cream con 
cuore liquido 
e crumble al burro 
	

Incanto 
crema al caramello 
con pepite 
di cioccolato
 e crumble 
al burro
	

Coppa caffè
gelato alla panna 
variegato al caffè 
e chicchi di cioccolato 
al caffè
	



Si accettano torte portate dai clienti
(se anticipatamente concordato) 

e solo se accompagnate 
da documento fiscale.

Le immagini sono a scopo illustrativo.

I dessert possono subire variazioni
nelle decorazioni e nella forma.

TORTE






